NOUS SOMMES

Ouverts

du Mardi au Samedi
17h - 23h

La Francaise

vielfdltige Kdse- und Wurstauswahl, antipasti

La Fromage - végétarienne

vielfdltige Kése-Auswah!

La Bourgeoise

fiir 2 - Kdse- und Wurstauswahl unserer besten P

La Trufféee

fiir 2 - Kdse und Wurstvariation mit Triiffeln

La Royale
Bourgeoise & Triiffelplatte fiir 6

NOS FLAMMKUCHEN

auch vegetarisch erhaltlich
Flamm Elsasser

Speck, Zwiebeln

Flamm Truffel
Extra viel Triiffelkdse, Speck, Zwiebeln

Flamm Bergkase

Extra viel Bergkdse, Speck, Zwiebeln

Flamm Ziegenkase-Honig__
Speck, Zwiebeln

Flamm Burrata

Burrata, Speck, Zwiebe

Flamm Feta

Burrata, Speck, Zwiebeln

NOS DESSERTS

Fondant au chocolat s
Créme brualée 71,2679
Eis - Orange o. Zitrone

Vanilleeis im Kaffee

FAITES VOTRE

B
—s

’ , 5
cservaleorr
P,
069 / 714 37 069 »} \ g
w www.diefromagerie.de ‘4‘_

13

16

5
5
5
5

“.-e a
7% .
25 >
\&/ \
Vay,

NOS MOZZA & BURRATAS sss«

Mozzarella di Parma 16

Mozza di Buffala mit Rohschinken, geréstete Mandeln und
Zitronen-Olivendl

Warme Mozza di Buffala mit gerdstete Mandeln, gegrilltem
Chorizo und Knoblauch-Crodtons

Burrata Tartufo 16

Burrata mit gegrilltem Gemdise und geriebenem Triiffelcreme
dazu geréstete Mandeln

Burrata di Parma 16
Burrata mit gemise, Pestocreme, Grillgemiise, geristete
Mandeln

v Burrata aus Ziegenmilch 16
Burrata mit gemdise, Pestocreme, Grillgemiise, geristete
Mandeln

NOS FONDUES 6,88.4 20

Mit Baguette und Grillgemuse u./o. Schinken serviert

Camembert (Wiirzig - mit Honig)
St. Félicien (Milderer Camembert - mit Honig)
Bergkase (Schweizer Mischung)
NOS SNACKS

Croque-Monsieur s ss4 10

Dattelfrischkase s 8s4
Truffelfrischkase 6 8s4
Mini-Salamis
Cornichons

Truffelchips
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Mandeln / Pecanniisse
Pastete mit Cornichons 10

Sardines a l'huile 10
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NOS VINS BLANCS

Sauvignon de Gascogne

Sauvignon blanc et Colombard d’Aquitaine

Ancien temps
Chardonnay et Sauvignon blanc Languedoc

Sauvignon Blanc ¥

Sauvignon blanc de Touraine

Riesling d’Alsace

Elsasser Riesling

Grauburgunder K

Deutscher Grauburgunder

Grain de Cocotte

Chardonnay - Sauvignon aus Charente

Chablis

Chardonnay aus Burgund

Egiategia - Saint Jean de Luz

Unterwasserweinherstellung - Baskenland

NOS VINS ROSES

Petit Pont
Pinot Rose &

Pinot et Grenache Rosé - Greg et Juju

Ancien temps

Grenache, Cinsault, Syrah

Provence - Barbebelle
Gold Medalle 2024 - Cuvée d’Aix-en-Provence

LONG DRINKS

APEROL SPRITZ
LIMONCELLO SPRITZ &
ESPRESSO MARTINI
WILD BERRY LILLET
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NOS CREMANTS & CHAMP’
Blanc de Blanc Chardonnay 7 34

Maison Pol Clément

Créemant Bouvet - WeiB3 oder Rosé 8 4

Crémant de Chenin et Chardonnay

Créemant d’Alsace X 9 4
Pinot Blanc et Auxerrois
Champagner AOC Blanc de Noir 59

Winzerfamilie Rémy Massin - Reims

Champagner AOC Blanc de Blanc 119

Winzerfamilie Pierre Trichet o. Rémy Massin

NOS SANS ALCOHOL

Sauvignon 7 4
Riesling 7 34
Rose 7 34
Crémant X 8 35
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NOS VINS ROUGES

Cotes du Rhone 6
2019 - Gamay.Ttrocken, leicht fruchtig
St. Emilion Chateau Arbo 6

2020 - Merlot Cabernet Franc. Trocken u. kraftig

Ancien temps e
2019 - sehr kraftiger Languedoc, Syrah - Cabernet.
L'epicurien 6
Waurziger Bordeaux. Nicht filtriert | Merlot, Malbec

Pinot Noir 9

2019 - dunkler und kraftiger Pinot aus Burgund

Mas d’en Pages & 7
Cuvée Syrah, Carignan, Grenache. Charaktervoll u.

kraftig

Egiategia Saint Jean de Luz 10
Meereswasser-Wein | 15m unter dem Meer vinifiziert. Sehr
alte Grenache Rebstocke.

Médoc - Chateau Julia &
Pauillac - Aromavoller und wirziger Médoc. Sehr
kleiner Wimzer!

St. Emilion Moulin Saint Clair

Merlot Cabernet Franc - Bordeaux

Chateau Neuf du Pape
Kraftiger und wirziger Cotes du Rhone. Grenache,
Cinsault, Syrah und Mourveédre

Gigondas Romane Machote

Kraftiger und wurziger Cotes du Rhone. Grenache u. Syrah
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NOS SOFT
Lemonaids X

Ingwer - Maracuja - Limette

Africola
033L

Orangina X

033 L

Apfelschorle

025 L

Wasser Sprudel o. Stilles

klein o. GroB

O-Saft

Glas - Klein o. Gross
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NOS BOISSONS FRANCAISES

Kit Royal
Pastis
Lillet
Vermouth
Cognac
Calvados

Cidre
Kirschwasser

Milchlikor

Mimosa
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6 Austern

25€
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6 Austern

1 Champagner
79€
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Enthalt glutenhaltige/s Getreide oder daraus gewonnene

Erzeugnisse:
Weizen 1, Roggen 1.1, Gerste 1.2, Hafer 1.3, Dinkel 1.4, Kamut 1.5 Fisch 2,

Krebstiere 3, Schwefeldioxide und Sulfite 4, Sellerie 5, Milch und Laktose 6,
Sesamsamen 7, NUsse Mandel 8, HaselnUsse 8.1, Walnusse 8.2, Kaschuntsse /
Cashewntusse 8.3, Pekannusse 8.4, Paranusse 8.5, Pistazien 8.6, Macadamia Nuss
8.7, Queenslandnusse 8.8 Eier 9, Lupinen 10, Senf 11, Soja 12, Weichtiere 13,
ErdnUsse 14, Bei weitere Fragen, bitte wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.

Friedberger LandstraBe 102 - 60316 Frankfurt am Main | +49 69 714 370 69 | info@diefromagerie.com



